TOURAINE SAUVIGNON BLANC AOC - VAL DE LOIRE
« Vin sec, tendre, fruité , ample et gourmand »

2023 - 2024

Terroir : Sols argilo-siliceux

Cépage : Sauvignon 100 %

Culture : Agriculture Biologique

Vendanges
manuelles
Vinification
Tri rigoureux de la vendange, égrappage,
épépinage . Grains pressés directement. Jus
obtenus aprés simple décantation a basse
température . Fermentation sans ajout de levure a
18 °C. Elevage a basse température sur fines lies en
cuve inox .

209"

*

Nez / Bouche

Vin sec, nez fin d’agrumes et de fleurs .

Bouche ronde, généreuse et fraiche aux ardbmes d’ananas et
de poire. Bonne persistance aromatique .

Ambiance suggérée :

Réveéle la cuisine épicée, ensoleillée, les fromages

de Loire et de Touraine (chévre).

Le compagnon idéal des ambiances festives, pour I'apéritif
ou le diner improvisés entre amis.

(crustacés , poisson grillé, asperges, fromages, ...)

Garde possible :
3 ans
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